
 

 

  

Vorweg 
 
Ein Fackelgarten-Klassiker 
unsere Tapas für 2 Personen 

Gebratene Zanderstreifen & 
Trüffelmayonnaise, knusprige 
Schnitzeldipper & Rahmgurkensalat, 
kleines Tomatensüppchen mit Pesto, 
geflämmter Ziegenkäse auf Blattsalat, 
gebratene Garnele & Röstbrot 

pro Person 
24 € 

 
Grill- Beef-Tatar 

Angegrilltes Beef vom Simmentaler 
Rind- handgeschnitten mit 
Rauchtomatenmayonnaise & knuspriger 
Kartoffel 19 € 

 
Flammlachs, Wasabi & Kartoffel 

Scheiben vom lackierten Lachsloin leicht 
abgeflämmt, Kartoffel-Wasabischaum 16 € 

 
Spicy-Prawns 
Garnelentempura, scharfe Gurke, Rucola und  
Chilimayonnaise                                           17€ 

 
Veggie-Bowl 
Rüben-Hummus, marinierte Sesamkarotte,  
Edamame & Eingelegte Buchenpilze                     12€ 
 
…gerne auch mit geflämmtem Ziegenkäse                     5€ 
 
 
 

 
Süppchen 
 
Das Tomatenglas 
unser Suppenklassiker aus 
Strauchtomaten & vielen Kräutern mit 
Pesto, Balsamicowolke & Röstbrot 11 € 

 
Spicy Garnelen Hot pot 
Würziger Tom-Kha-Gai Sud mit Sesam-Zupflachs & 
Garnele, geschwenktem Lauch & Shiitake Pilzen       17€ 
 
 
Pasta & Veggie 
 
Lieblingspasta mit Tomaten 
Spiralnudeln aus der Pastamanufaktur 
„Sassella“ in fruchtiger Tomatensauce, 
Cherry-Tomaten & gehobeltem 
Parmesan  18 € 

 
... gerne auch mit  
 

 Fackelgartens Schnitzeldipper 7 € 

 3 Garnelen 9 € 

 gebratene Streifen vom Zander 9 € 

 
 
Spinat, Knödel & 
braune Butter  

Mit kleinem Kerbelsalat, gezupftem 
Burrata  & Pinienkern-Nussbutter 18 € 

 



 

 

 
 
 
 
 
Fisch – immer mit unserem 
Schmandkartoffelragout 
 
 
Zander & Chorizo 
Gebratenes Filetstück mit grünen 
Saubohnenkernen und 
Rauchpaprikaschaum      28 € 

 
 
Label Rouge Sesamlachs 

mit Okonomi lackiert, junger Pak-Choi 
aus dem Wok & Thai-Curry Schaum    28 € 

 
 
Fackelgartens Backfisch 

Kabeljau Loin im Rote Bete 
Tempuramantel, cremige Speckerbsen, 
Buchweizencrumble &  
geschäumte Zitrusbutter    28 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Fleisch 
 
 
 
Brathühnchen Brust „Frikassee-
Style“ 
Maispoularde mit glasierten Erbsen, junger Mais, Kohlrabi & 
Karotten, gebackene Kartoffelnocken & 
geschäumte Zitrone                                                   26€ 
  

 
Knuspriger Schweinebauch 
rahmiges Sauerkraut, gebackene 
Kartoffelnocken & Apfel-Trüffeljus 27 € 

 
 
 
Unser Klassiker 
 
Das Fackelgarten-Schnitzel 
in Bretzelpanade mit Kartoffeldippern,  
Trüffelmayonnaise & Salat von Gartengurken mit 
Zitronenschmand                                       24€                  
 
 
 
 
 
 



 

 

Süsse Mahlzeit & Eis 
 
Geflämmter Cheesecake 
marinierte Erdbeere, Zitrusbaisercrumble & 
weißes Schokoladen-Rahmeis                           12 €                             
 
 
Fackelgartens Sweet-Bowl 
gewürzte Schokoladencreme, marinierte Mango, Zimtblüten-
Granola & Passionsfrucht-Eiscreme                      11€ 
 
 
Frisch gebackene Rahmwaffeln 
mit zerlassener Butter, Zimt & Zucker                                                          6 €  

 
…oder mit einer Kugel Salz Karamelleis, 
fruchtiger Kirschgrütze & geschlagener 
Sahne                                   10 €  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Elde Hüftgold 

feiner Sahnejoghurt mit Erdbeersorbet 
& Waldbeer-Käsekucheneis, 
Butterkekscrumble & geschlagener 
Sahne 

 
 
 
 

                 9,90 € 
 
Schokoholic 

3 Kugeln Vanille Eis, cremige 
Schokoladensauce mit knusprigen 
Schokoflocken, dazu geschlagene Sahne 9,90 € 
 
Plauer Kirschküsschen 

fruchtige Kirschgrütze mit 2 Kugeln 
Salz-Karamell-Eis, dazu geschlagene 
Sahne & kleine Schoko-Butterkekse 9,90 € 
 
Unsere Eissorten 

Käsekuchen-Waldbeere,  
Vanille, Erdbeersorbet & 
Salz-Karamell 

 
je Kugel 2,00 € 

 


